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Corrigé : Puces et numeros a utiliser.docx

1) Ouuvrir le fichier Puces et numeros a utiliser.docx.
2) Sélectionner la ligne entrée.
3) Cliquer sur le bouton « puces ».
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7) Insérer cette puce sur les lignes : Poissons, Viandes, Fromages, Desserts.

8) Cliquer sur la puce de la ligne desserts, et augmenter sa taille a 26.
(toutes les toques passent a 26)
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+ 'Q Poissons

- Sole levée en filet au jus d’agrumes
= Turbo 4 la moelle de boeuf
- Loup au fenouil

~ Q Viandes

= Carré d’agneau parsemé d’herbes s1
= Cassonade de filet mignon entouré
z Filet de beeuf en croiite gamis dech

Q Fromages

Assortiment de fromages detous le:
Fromage blanc i la creme recouvert

esserts

s a la nougatine
Tartes aux fruits multiples
Chariot de desserts.
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9) Sélectionner ensuite chaque plat pour les numérotés.
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10) Recommencer 'opération pour les plats de : Poissons, Viandes, Fromages, Desserts.

: Références  Fublipostage  Revision  Affichage

wRO-[12 A A Aar B T 4aBbCcl AaBbCd AaBbC 4czice AAD

S vabe x, x* | fi- WA b=~ Accentuat,.  Elevé THormal  Sous-itre Titre
Police E] Paragraphe [ style
2 vese v | 1 2.1 3.1 -4 4 5.1 6 1 -7 1B 1910 1 - 12113 1l 015 - A e |

2. Croustaae u etrevisses sul sUm UL Ue VEIOULE U potieaus
3. Fantaisie deriz de veau bordé de tomates confites et nappés demorille en gelée
chaude.

'@ Poissons

1. Solelevée en filet au jus d’agrumes
2. Twbo ala moelle debeeuf
3. Loup au fenouil

g Viandes

1. Camé d’agneau parsemé d’herbes sur un lit de gratin dauphinois
2. Cassonade de filet mignon entouré de sa farandole delégumes de saison
3. Filet deboeuf en crotite gamis de champignons crémés.

g Fromages

1. Assortiment de fromages de tous les pays de France
2. Fromage blanc i la créme recouvert de son coulis de framboises
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11) Pour faire commencer les numéros de dessert a 3,
Sélectionner les 3 desserts, cliquer sur la liste déroulante des numéros, cliquer sur « définir
la valeur de la numérotation » .
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